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CAELUM

Caelum es una pequefia constelacion que puede ser observada desde el hemisferio sur.

En ellg, se ve representado el cincel, la herramienta del escultor.
Como el cincel para el escultor, las manos son para nosotros, la herramienta de
elaboraciéon de nuestros vinos.

CABERNET SAUVIGNON GRAN RESERVA

VINEDOS

UBICACION: Agrelo, Lujdn de Cuyo. ALTITUD: 1.000 msnm.

ANO DE PLANTACION: 2006. RENDIMIENTO: 4.000 kg / ha.
CONDUCCION: Espaldero. COSECHA: Manual.

SUELQO: Arcilla con canto rodado.

ELABORACION

COMPOSICION: 100% Cabernet Sauvignon.

VINIFICACION: Seleccién manual de racimos. Parte de los racimos se

ABERNET

AUVIGNON despalilla y la otra se muele. Maceracion y fermentacion durante 25 dias con
levaduras seleccionadas a 25 /30°C. Descube y decantacion en tanques de
acero inoxidable. Fermentacion maloldctica en barricas de origen francés.
Crianza en las mismas durante 20 meses (se efectuan batonages periodicos).
Corte y posterior fraccionamiento.

PRODUCCION: 3.000 botellas / ario.

ENOLOGO: Juan Ubaldini.

NOTAS DE CATA

Vino tinto de color rojo intenso con reflejos morados, aromas a frutas rojas
maduras y notas especiadas como pimienta negra. En boca se distingue por

su entrada amplia y su estructura, de buena acidez y taninos firmes. Su final

es de gran persistencia.

TEMPERATURA DE SERVICIO: Entre 15°C y 16°C.

bodegacaelum.com.ar




