
VIÑEDOS

CABERNET SA UVIGNON TERRUÑO

ELABORA CIÓN

N OTAS DE CATA

UBIC ACIÓN:  Agr elo, Luján de C uyo.

AÑO DE P LANTACIÓN:  2006 .

CONDUC CIÓN:  Espalder o.

SUELO:  Arcilla c on c ant o rodado .

COMPOSICIÓN:  100% Caber net Sauvignon. 

VINIFIC ACIÓN:  Selección manual y despalillado de r ac imos. 2 0 días de 

mac erac ión de most o con orujo en f río en t anques de ac ero ino xidable. 

Ferment ac ión c on le vadur as indígenas. Descube: separ ac ión de most o y 

orujo . Mínimo de 6 meses de cr ianz a en t anque de ac ero ino xidable. 

Clar �Û�öcado �D�‘�ö�ó�Erado y f rac cionado .

PRODUC CIÓN:  7.000 bot ellas / año .

ENÓL OGO:  Juan Ubaldini.

ALTITUD:  1.000 msnm.

RENDIMIENT O:  8.000 k g / ha.

COSECHA :  Manual.

Vino tint o de c olor r ojo rubí c on r �²�÷�²�ì�	�7�‘�ü�	rados. Ar omas a f rut as rojas 

madur as c�	�þ�‘�ö�þ�‡�ó�‘�‡�‘�,�Û�ü�Û�²�þta negr a. En boc a se distingue por su entr ada 

amplia y su estruc tur a.

TEMPERATURA DE SERV ICIO:  Entr e 15ºC y 16ºC. 

Caelum es una pequeña c onst elac ión que puede ser obser vada desde el hemisf erio sur . 

En ella, se ve repr esent ado el c inc el, la her ramient a del escult or.

Como el c inc el par a el escult or, las manos son par a nosotr os, la her ramient a de 

elabor ac ión de nuestr os vinos.


